
 
 Menu 13.02.2026  

Chef du soir Kurt Jonen 
Le Menu français 

Kochbeginn: 17:00 Uhr 
Eschberger Hof 

 

 

Aperitif 
18:30 

coup de champagne 
* 

Kurt Jonen 

Amuse Bouche 
18:40 

Soupe de pommes de terre au poireau 
accompagné de noix de Saint-Jacques 

* 

ensemble 

Vorspeise 
19:00 

Salade de caille  
* 

Herwig Hauschild 

Hauptgang 
19:30 

Sole soufflèe homardine 
* 

Kurt Jonen 
 

Nachspeise 
20:00 

Crêpe suzette servie avec une glace salée 
* 

Dirk Neufang 

Sommelier 
 

 

Wein/Wasser/Bier 
 

Kurt Jonen  

Chef de Rang & 
Chauffer des assiettes 

 ? 

Commis de Rang & 
Plongeurs  

 übrige Teilnehmer 

 


